BANKETTMAPPE 2010 i
Holiday Inn

€

CONGRESS - CENTER
VILLACH

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben. Anderungen vorbehalten!

Stand 19.02.2010

Vorschlage: BUFFET

REGIONALES BUFFET ab 30 Personen

Geréauchertes und Luftgetrocknetes aus der Hermagorer Gegend
Lavantaler Schafkase mit Krauterdl und Sonnentomaten
Tafelspitzsulz mit Radieschen, Vogerlsalat und Kerndlvinaigrette
Liptauer, Verhackerts, und Glundner

Blattsalate, Tomaten-, Erdépfel-, Kraut-, Gurken-, Bohnensalat
Gebéackauswahl und Bauernbrot

Knuspriger Schwartlbraten und glasierte Schweinestelze
Kleine Wiener Schnitzel

Gekochtes Gustosttick vom Almrind

Saftiges Bauerngeselchtes

Karntner Nudelvariation mit brauner Butter

Sauerkraut und Semmelknddel
Rosterdapfel

Apfelkren & Schnittlauchsauce
Buntes Gemiuse

Apfel & Topfenstrudel mit Vanillesauce
Scheiterhaufen von der Zwetschke
GrieRBpudding mit Weichselkompott
Kirschterrine im Bisquitmantel
Bergkase mit Trauben & Nissen

PREIS PRO PERSON € 27,00
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BANKETTMAPPE 2010 i
Holiday Inn

€

CONGRESS - CENTER
VILLACH

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben. Anderungen vorbehalten!

Stand 19.02.2010

Vorschlage: BUFFET Ubertrag

ALPE ADRIA BUFFET ab 30 Personen

Geréauchertes und Luftgetrocknetes aus der Alpen-Adria-Region
Schafkase mit Krauterdl und Sonnentomaten

Beef-Tatare mit Essiggemuse

Vitello-Tonnato mit Kapernbeeren

Raucherforellenfilets mit Oberskren

Fein gemischte Anti-Pasti-Spezialitaten

Rucola mit Parmesanspanen

Reichhaltige Gebackauswahl

Bauerliche Erdapfelsuppe
Minestrone

Glasierter Spanferkelbraten

Kleines Rumpsteak mit Krauterbutter
Ausgeldste Backhendlbruststlicke
Filet vom Zander

Penne “all’arrabbiata”

Karntner Kasnudel mit brauner Butter

Rosmarinerdapfel, Weinkraut
Polenta

Letscho,

Erdapfel-Lauchsalat

+Gibanica" ( Apfel-Mohnkuchen)
Panna-Cotta mit Waldbeerrdster
Tiramisuwirfel mit marinierten Orangen
Topfenknddel mit Waldbeerrdster
Strudelvariation mit Vanillerahmsauce
Kaseauswahl mit Trauben & Nissen

PREIS PRO PERSON € 34,00
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BANKETTMAPPE 2010 i
Holiday Inn

€

CONGRESS - CENTER

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben. Anderungen vorbehalten!

Stand 19.02.2010

VILLACH

Vorschlage: BUFFET Ubertrag

ITALIENISCHES BUFFET ab 30 Personen

Prosciutto mit Melone, Frischkése und Grissini
Vitello-Tonnato mit Kapernbeeren und Rucola

Mozzarella mit Tomaten und Pesto

Meeresfriichtecocktail

Scombri und Alici mit Artischocken und Balsamicozwieberln
Fein gemischte Anti-Pasti-Spezialitaten

Insalata mista

Gebackauswahl

Minestrone

Saltimbocca ,alla romana“

Geschmorte Lammkeule

Piccata Milanese

Penne mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella

Spaghetti ,Carbonara“

Lasagne “al-forno”

Gegrillte Riesengarnelen & Calamari mit Knoblauch, Krautern & Chili

Polenta

Krauterrisotto
Rosmarinerdapfel
Paprika-Zucchini-Gemise

Panna-Cotta mit marinierten Himbeeren
Tiramisu mit Orangen-Pignolisalat
Profiteroles

Stracciatellamousse mit Amaretto-Weichseln
Dolce-Latte & Grana Padano

PREIS PRO PERSON € 35,00
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